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Pasqua 2009
Menù

L’Antipasto

Spianata di cervo con crostoni di semi di papavero con mousse al gorgonzola
Insalata di seppia alla brace con verdurine fresche
Tortino caldo di melanzane con mozzarelle di bufala, ricoperto con salsa ai funghi
I Primi

Maltagliati d’orzo al polpo di mare con punte d’asparagi verdi
Raviolo alla zucca gialla con soffritto di radicchio trevigiano
I Secondi

Il medaglione di vitellino al prosciutto San Daniele alla salvia con soufflé di spinaci e patate spicchio
Il Dessert

Dolce Pasquale
Acqua naturizzata Sidea®

Salice Salentino “Maiana rosso” di Leone De Castris, Pinot Chardonnay dei Conti Zecca 
Asti Millesimato e Contessa Rosa Metodo Classico di Fontanafredda
Quota a persona € 50,00

· Inizio ore 13:00
· La direzione si riserva il diritto di effettuare modifiche o sostituzioni al menù per cause di forza maggiore e/o per mancata reperibilità dei prodotti.
· Per informazioni e prenotazioni : 0836/427969 - 0836/427968 – info@appide.it.
